Pyre z brambor a celeru

Priprava

V hrnci pfivedeme k varu litr vody, do niz jsme
pfidali vinny ocet. Celer rozpllime a
nastrouhame. Vafime na mirném ohni asi 10
minut, pak pfidame oSkrdbané brambory,
nakrajené na velké Spali¢ky. Brambory s
celerem nechame spole¢né vafit domékka.
Asi 35-40 minut. Pfidame malé mnoZstvi
vyvaru a rozmackame. Pfidame na tenké
platky nakrajeny a spareny rapikaty celer a
promichame.

Obtiznost:

Cas pripravy: 40min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 4

388 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tuk( ,10 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/pyre-z-brambor-a-
celeru

Ingredience

1 | vody

1 IZice vinného octa

2 fapikaté celery

500 g brambor

1 sklenka zeleninového vyvaru
1 bulvovy celer

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Redukéni, Celoroéné,
Finanéné nenarocné, Zelenina, Klasika,
Rychlovka, Stihl4 sle¢na, P¥iloha
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