Pudinkové vénecky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 30

2095 kalorii ,4 g cukr( ,106 g tukd ,23 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/pudinkove-
venecky

Priprava Ingredience

Zméklé maslo utfeme s mouckovym a
vanilinovym cukrem do pény, pfiddme mouku
smichanou s praskem do peciva a
pudinkovym praskem, mléko a umichame
stfedné husté tésto. Téstem naplnime sacek s
ozdobnou trubickou a na vymazaném plechu
tvofime vénecCky. UpeCeme dortizova. Hotové
véneCky pocukrujeme.

e 200 g hladké mouky
e 125 g masla
e 120 g cukru moucka
1/2 sacku vanilkového cukru
e 2 sacky vanilkového pudinkového prasku
e 1/2 sacku kypfriciho prasku do peciva
e 4 lzZice mléka

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,
Obiloviny, téstoviny a ryZze, Rodina, Cukrovi
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