Provensalské listové tasticky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 15min
Celkovy ¢as: 55min , Porce: 10

2224 kalorii , 15 g cukr(i ,140 g tuk( ,31 g
bilkovin

Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/provensalske-
listove-tasticky

Priprava Ingredience

Tésto rozdélime na polovinu. Kazdou
rozvalime na pomouceném véle na tenko a
rozkrajime na obdélniky. Na kazdy obdélnik
polozime 2 koleCka salamu, kousek syra a
posypeme kofenim. Pfehneme na poloviny a
okraje dobfe pfimackneme k sobé. Skladame
na suchy plech. Potfeme rozSlehanym vejcem
a povrch posypeme kofenim. PeGeme 10 - 15
minut pfi 220°C.

500 g listového tésta
e 20 dkg Sunkového salamu
e 200 g platkového syra
e 1vejce
e provensalské koreni

Kategorie
Tip k receptu Oby¢ejny den, Ceska, Celoro&né, Finanéné
Podavame s Cerstvou zeleninou, pfipadne nenaro¢né, Obiloviny, téstoviny a ryze,

salatem. L. .
Rychlovka, Labuznik, Pfedkrm
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