Prazske zemlicky

Priprava

Z uvedenych surovin vypracujeme tuhé tésto
a rozvalime je na tloustku 5 mm. Vykrajime v
ném tvar malych zemlicek, které dvakrat
potfeme Zloutkem a posypeme krajenymi
mandlemi. Zemlitky pedeme na plechu na
pecicim papiru dozlatova pfi 180°C asi 7
minut. Pozor si dejte na to, Ze pfi delSim
peceni cukrovi ztmavne a je také tvrdeé!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 7min
Celkovy Cas: 52min , Porce: 1

1731 kalorii , 8 g cukr(i ,98 g tuk( ,50 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/prazske-zemlicky

Ingredience

e 150 g cukru moucka

e 2 ks vajec

e 160 g strouhanych mandli + nasekané
mandle na posypani

e 1 sacek vanilkového cukru

 citronova stava a klra

e 120 g piskotovych drobecki

1 Zloutek na potfeni

Kategorie

Vanoce, Ceska, Finanéné nenaroéné, Cukrovi
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