"Prasatka"” vanilkove susenky s cokoladou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 12min
Celkovy €as: 32min , Porce: 10

2033 kalorii ,0 g cukri ,126 g tuk(1 ,32 g
bilkovin

Autor: Peta S

Odkaz: https://srecepty.cz/prasatka-
vanilkove-susenky-s-cokoladou

Priprava Ingredience

Z jedlého papiru si nakrgjime trojuhelnicky,
které budou ze suSenek tret jako ouska
(tudiz o vySce asi 2 - 3 cm). V misce
vypracujeme tésto ze zméklého tuku, mouky,
prasku do peciva, soli, cukru, vajec, barviva a
na drobné kousky nasekané cokolady na
vareni (nebo i jiné, podle chuti). Na plech,
vyloZeny pecicim papirem davame malé
bochanky tésta, davame je dal od sebe(cca 2

1 sacek rizového potravinarského
barviva

e« 150 g Hery

e 120 g cukru krupice

e pul prasku do peciva

e 220 g polohrubé mouky

e 100 g Cokolady na vareni

i e 2vejce
cm mezery) aby se nam nezpekly a s , ,
, . . o 1 s&cCek vanilkového cukru
nezapomeneme do nich zapichat ouska. . _
o Spetka soli

PeCeme v pfedehraté troubé pfi 180°C asi 12
minut, po deseti minutach udélame nozem
/IZiCkou/ jinym udélatkem do susenek ryhy-
jako ¢umacek :)

e 3 listy rizového jedlého papiru

Kategorie

Vyjimecény den, Americka, Celoro¢né, Néco
extra, Rodina, Moucénik
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