Posirovane hrusky s cokoladou

Priprava

Hrusky ponechame celé vCetné stopky.
Jenom je oloupeme a zespodu vykrojime
jadfince. Vodu smichame s cukrem,
citrénovou $tavou a privedeme k varu.
Pfidame oloupané hrusky, skofici, pfikryjeme
poklickou a vafime 15 minut na mirném
plameni. Sundame z plamene a nechame
minimalné 10 hodin odlezet ve vzniklém
sirupu. Poté hrusky vyjmeme a nechame
okapat. Mezitim ve vodni lazni roztopime
cokoladu. Na talif vlijeme trochu sirupu,
doprostfed dame 1-2 IZice uslehané SlehacCky
a okapanou hrusku. Nakonec hrusku opatrné
polijeme roztopenou ¢okoladou a podavame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 11h Omin , Porce: 4

1509 kalorii ,0 g cukrd ,0 g tukd ,0 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/posirovane-
hrusky-s-cokoladou

Ingredience

e 4 hrusky

e 2 lzice citrénové Stavy

e 300 g cukru krystalu

e 1 Izicka mleté skofice

e 11vody

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 250 g Cokolady na vareni

Kategorie

Vyjimec€ny den, Italska, Vegetarianska,

Vv,

extra, Navstéva, Dezert
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