Porkové placicky

Priprava

Dobfe omyty p6rek nakrajime na koleCka a
kratce povafime v osolené vodé. V misce
rozmichame vejce, mouku, Skrob, pfiljeme
trochu piva, osolime, opepfime a vmichame
povafeny okapany porek, uzené maso
nakrajené na nudlicky a syr. Hotové tésticko
dobfe promichame a na oleji z néj smazime
placi¢ky. Podavame s bramborovou kasi.

Tip k receptu

Nemame-li po ruce uzené maso, mizeme misto
negj pfidat Sunku nebo Sunkovy salam.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 3

296 kalorii ,1 g cukrti ,9 g tuk( ,12 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/porkove-placicky

Ingredience

e 250 g porku

e 3vejce

« 3 lzice hladké mouky

e 2 l|Zice Skrobu

e sul

o pepf

e 100 g uzeného masa

e 2 lzice strouhaného syra
e 2-3lZice piva

e olej na smazeni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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