Polévka z hribku

Priprava

Hfiby si oCistime, nakrajime na platky, v hrnci
si rozpustime maslo a na ném hfiby
podusime. Poté zalijeme vodou, osolime a
nechame povafit, aby hfiby zmékly. Z hrubé
mouky a vajec si udélame tésto, které poté
nastrouhame na hrubém struhadle a
nastrouhané tésto nechame okorat. Poté
nastrouhané tésto vsypeme do polévky a
zavarime ho. Pfi podavani polévka posypeme
nasekanou petrzelkou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

1430 kalorii ,0 g cukr ,95 g tukt ,28 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/polevka-z-hribku

Ingredience

e 250 g smrkovych hfibku
e 2 ks vajec

e 100 g masla

« sklenka vody

e 150 g hrubé mouky

o S$petka petrzelky

o Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Jidlo na kazdy den, Rodina, Polévka
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