Polévka z bilého vina

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

479 kalorii ,0 g cukrti ,17 g tuk( ,18 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/polevka-z-bileho-
vina

Priprava Ingredience

V hrnci vyslahdme vino, vodu, vajcia a cukor,
pridame citronovu koéru a klinCeky a za staleho
mieSania kratko povarime do spenenia.
Odtiahneme zo sporaka a este niekolko minut
mieSame. Podavame v Salkach, dochutime
citrénovou S$tavou.

e 500 ml bilého vina

e 300 ml vody

o 3vejce

e 60 g cukru krystal

e 1 lzi¢ka citronové kury

« citronova stava z jednoho citrénu
Tip k receptu « 3 hiebicky

V niektorych krajoch, najmé na juznom
Slovensku,podavaju tuto netradicnu polievku na
Stedry vecler po obligatnej rybe. "Polievka je pri

obede tym, ¢im je pri dome vstupna hala". Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,
Néco extra, Labuznik, Polévka
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