Polévka s hribem a bramborem

Priprava

Vétsi hfib omyjeme, oCistime a nakrajime na
tenké platky. Nasypeme jej do hrnce s vafrici
vodou a vafime. Brambor oskrabeme,
omyjeme, nakrajime na drobné kosticky a
pridame do polévky. Po 5 minutach varfeni
prfidame kmin, bujén a IZici jiSky pfipravené
ze sadla a hladké mouky. Polévku vafime do
zmeéknuti brambor. Polévku s bramborem a
hfibem dochutime soli, majorankou a tekutym
polévkovym korenim.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/polevka-s-hribem-
a-bramborem

Ingredience

e sul

o 1 veétsi hfib

e 1 vétsi brambor

e 1/2 bujénu

e 1 Spetka mletého kminu

e 1/2 1Zicky majoranky

e 1 lzice jiSky pfipravené ze sadla a hladké
mouky

e 750 ml vody

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Podzim, Finanéné
nenaro¢né, Houby, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Polévka
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