Pinény kolaéovy dort

Priprava

Tésto: Zloutky s cukrem uslehame, postupné
pridame horkou vodu, po Izickach zaslehame
kavu, mouku s praskem do peciva a nakonec
husty snih z bilkd. Plech vymastime,
vysypeme strouhankou, tésto urovname a
upeCeme (horkovzdusnd trouba cca 150-160

°C/20-25 minut). Vychladly plat rozfizneme na

2 pulky, jednu polovinu potfeme naplni,
druhou polovinou pfikryjeme a povrch
prelijeme ¢okoladovou polevou. Napln: vejce
vyklepneme do misky, pfidame cukr a nad
horkou vodni lazni Slehame SlehaCem asi 5
minut, az smés zhoustne. Pak za ob¢asného
proslehani nechame vychladit. Maslo utfeme
do pény, spojime s krémem a nakonec
vmichame orechy.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

4602 kalorii , 63 g cukrd ,291 g tukd ,91 g
bilkovin

Autor: Svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/plneny-kolacovy-
dort

Ingredience

e 8vajec (4 na tésto, 4 na npln)

e 300 g cukru krupice na tésto

e 4 IZice horké vody
5 vrchovatych Izi¢ek jemné mleté zrnkové
kavy

e 250 g polohrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva

e tuk a strouhanka na vymazani a vysypani
plechu s vy§8im okrajem

o Cokoladova poleva

e 150 g cukru moucka na napln

e 2 sacky vanilkoveho cukru na napln

e 200 g masla na napln

» 100 g strouhanych vlasskych ofech

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska, Finanéné
nenaroc¢né, Néco extra, Moucnik
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