PIneni jezci z hrusek
Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 8

2754 kalorii ,400 g cukr( ,40 g tukd ,40 g
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/plneni-jezci-z-

hrusek
Priprava Ingredience
Oloupané hrudky podélné rozkrojime. Aby
y N K o
hrusky nezhnédly, pokapeme je citronovou « 4 hrusky

§tavou. Tvaroh, maslo a cukr utfeme do pény,
do vyhloubenych hrusek vlozime Izici krému a
preklopime na talit. Cumagek udélame
hrozinkou, o€i z hfebicku, zada posypeme
ofiSky. Bodlinky udélame z kouskd mandli.
Nechame asi hodinu ulezet v lednici.

1 baleni tuéného tvarohu
e 4 |zice mletych vlaSskych ofechu
e 50 g oloupanych mandli
8 rozinek
e 1/2 citronu
e 16 hiebickud
e 2 IZice cukru moucka

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Klasika, Rodina, Dezert
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