Pihovata babovka s makem

Priprava

Heru utfeme s cukry a vejci do pény. Pfidame
mouku s kypficim praskem a vlaznym
mlékem. Dobfe vymichame a nakonec
pridame nemlety mak, je-li tésto pfilis tuhé,
pfidame trochu mléka. Nalijeme do vymazané
a vysypané formy a zvolna pe¢eme. Hotovou
babovku pocukrujeme nebo ozdobime
polevou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 12

2340 kalorii , 16 g cukrli ,66 g tuka ,67 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/pihovata-
babovka-s-makem

Ingredience

o 3/4 kostky Hery

e 1 hrnecek cukru krupice

e 4 slepiCi vejce

e 1 sacek vanilkového cukru

e 2 hrnecky polohrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1/4 hrnecku kravského mléka

e 1/2 hrne¢ku nemletého maku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik
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