Pihata babovka

Priprava

Zltky vymie$ame do penista s cukrom, za
staleho mieSania pridame mlieko a ole;.
Prisypeme preosiatu muku s kypriacim
praskom, dotuha vySfahdme bielky a zlahka
ich primie$ame do redsieho cesta. Cokoladu
nastruhame na struhadle najemno a vefmi
opatrne vareskou premiesame. Cesto
vylejeme do pripravenej formy a peCieme vo
vyhriatej rure pri teplote 170 stupnou asi 45
minuat. Po vychladnuti vyklopime z formy a
podavame so Slahackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 6

3630 kalorii , 1 g cukrt ,181 g tukli ,53 ¢
bilkovin

Autor: oriestok

Odkaz: https://srecepty.cz/pihata-babovka

Ingredience

e 5Kks slepi€ich vajec

e 250 g cukru moucka

e 200 ml mléka

e 150 ml rostlinného oleje

e 250 g polohrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 80 g Cokolady na vareni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Rodina,
Moucénik
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