Penne se slaninou a smetanou

Priprava

Téstoviny uvafime dle navodu na obalu,
scedime a odlozime do misy. V panvi si
rozpustime maslo, pfidame na nudli¢ky
nakrajenou slaninu a nechame orestovat,
poté priljeme smetanu a nasledné vafime,
dokud smetana nezhoustne. Poté dochutime
pepfem a soli a promichame s téstovinami.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

1715 kalorii , 7 g cukr( ,87 g tukt ,46 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/penne-se-
slaninou-a-smetanou

Ingredience

e 250 g téstovin Penne
e 150 g anglické slaniny
e 2lZice masla

e 300 ml smetany

o Spetka pepre

o Spetka soli

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Celoro¢né, Finan¢né
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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