Pecivo s kavou

Priprava

Z mouky, zméklého mésla, mouckoveho
cukru, Zloutkud, kavy a mletych vlasskych
ofechu vypracujeme tésto. Poté toto tésto
vyvalime na pomouceném vale, vykrajujeme
formi¢kami rizné tvary, dame je na vymazany
plech a peCeme. PeCeme pfi 180 °C, cca 15-
20 minut. Mezitim si pfipravime polevu: Maslo
nechame rozpustit v hrnci, pfidame na kousky
naldmanou ¢okoladu a nechdme rozpustit.
Touto polevou poté prelijeme upecené pecivo
a ozdobime na platky nakrajenymi mandlemi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

5994 kalorii , 16 g cukr(i ,396 g tuk( ,94 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/pecivo-s-kavou

Ingredience

e 500 g hladké mouky

e 125 g mouckového cukru

e 250 g masla

e 4 Kks Zloutku

o 2 lzice kavy

e 200 g mletych viasskych ofechu
e 1 hrst mandli na ozdobu

o 1 tabulka ¢okolady na vareni

e 759 masla na polevu

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Néco extra,
Navstéva, Pecivo a produkty domaci pekarny
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