Pecene brambory s cibuli polité octem

Priprava

Brambory omyjeme, oloupeme a nakrajime je
na mensi platky. Vyrovndme je na plech,
osolime, polijeme olejem a dame péct.
Mezitim oloupeme cibuli a nakrajime ji na
koleCka. Asi po dvaceti minutach by mély byt
brambory mékké (pokud ne, jesté je chvilku v
troubé nechame). Na plech pfidame na
kole¢ka nakrajenou cibuli a peCeme pét
minut. Potom horké brambory nasypeme do
misky, promichame s octem a podavame.

Tip k receptu

Do hotovych brambor mizeme jeSté vmichat
nakrajenou petrzelku nebo jinou bylinku, podle
toho, k jakému pokrmu brambory podavame.
Pecené brambory s cibuli polité octem se nejlépe
hodi k pe¢enému a grilovanému masu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 35min , Porce: 4

445 kalorii ,6 g cukrd ,13 g tuki ,8 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/pecene-brambory-

s-cibuli-polite-octem

Ingredience

e 2lZice octa

e 350 g brambor

e 150 g cibule

o Spetka soli

e 2 lzice olivového oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Klasika, Rodina, Pfiloha
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