Pecena kureci kridylka se zampiony a

rozinkami

Priprava

Na dno pekacku nalijeme cca 1dci vody,
dame cibuli, nakrajenou na mésicky, na tenké
prouzky nakrajenou zelenou papriku, na tenké
prouzky celer a prolozime slaninou, ktera je
nakrajena na prouzky. Kufeci kfidylka
omyjeme a dadme osolena do pekacku.
Posypeme rozinkami a pfidame na pulky
rozkrajené Zampionky. VSe posypeme
kminem. Navrch ddme maslo. PeCeme v
troubé cca 1-1,5h. Podavame s ryzi. Dobrou
chut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy ¢as: 1h 50min , Porce: 4

1526 kalorii ,0 g cukr(i ,139 g tuki ,134 g
bilkovin

Autor: Bob

Odkaz: https://srecepty.cz/pecena-kureci-
kridylka-se-zampiony-a-rozinkami

Ingredience

e 600 g kurfecich kFidel

e 150-200 g zampionu

e 50 g rozinek

e 50 g slaniny

e 1 zelena paprika

e 20 gceleru

« 1cibule

e« 50 g masla

o Spetka soli

o $petka mleté papriky

o Spetka kminu

o 2 s&cCky predvarené ryze
« 150 g mrazené kukufice

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

chod



https://srecepty.cz/pecena-kureci-kridylka-se-zampiony-a-rozinkami




	Pečená kuřecí křidýlka se žampiony a rozinkami
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


