Pagace z cukrove repy
Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 18min
Celkovy €as: 1h 18min, Porce: 6

2753 kalorii , 24 g cukrti , 114 g tukd ,59 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/pagace-z-
cukrove-repy

Priprava Ingredience

Z drozdia, cukru a vlazného mlieka pripravime
kvasok. Muku preosejeme, pridame vajcia,
kvasok, nastruhanu repu, olej, sof, nemlety
mak a zvySné vlazné mlieko. Vypracujeme
vlacne cesto, ktoré prikryjeme a nechame
vykysnut. Cesto na pomicenej doske
vyvalkame na hrdbku 0,5 cm a vykrajujeme
menSie kolieska. Prelozime ich na vymasteny
plech, nozom urobime na vrchu pagacov vzor
/napr.mriezku/ a v rare vyhriatej na 180
stupnov upecieme.

1 Salek uvarené a nastrouhané bilé fepy
o 3 8alky polohrubé mouky

o 1/2 Salku rostlinného oleje

e 2vejce

e 1/2 §alku maku

e 1/2 IZicky soli

o 1 kostka drozdi (kvasnice)

e 3dcl mléka

1 1zice cukru krystal

Tip k receptu Kategorie
Cukrové repa sa moze skladovat v mraznicke aj
niekolko mesiacov, teda pagaciky mézeme upiect
aj ked nie je prave sezéna na repu.

Obycejny den, Slovenska, Podzim, Finan¢né
nenarocné, Klasika, Rodina, Party obCerstveni
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