Ovocny letni dortik

Priprava

Z bilkd uslehame tuhy snih, do kterého
postupné zamichame cukr, zZloutky a
polohrubou mouku. Tésto rozetfeme do
vymazané a vysypane dortové formy a zvolna
peceme. Upeceny studeny dort rozkrojime,
potfeme marmeladou, napinime uslehanou
Slehackou, libovolnym ovocem a posypeme
mouckovym cukrem. Cely dort ozdobime
SlehaCkou a ovocem a dame ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

1058 kalorii ,1 g cukrd ,30 g tukt ,37 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocny-letni-dortik

Ingredience

e 5vajec

e 7 IZic cukru moucka

e 51Zic polohrubé mouky

e 500 ml smetany ke Slehani
e 2 sacky ztuzovacCe Slehacky
o sklenka pikantni marmelady
e 500 g ovoce

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Léto, Finanéné

Vv s

Moucnik
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