Ovocne zelé s bilym vinem

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h Omin , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 3h 15min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocne-zele-s-
bilym-vinem

Priprava Ingredience

Citrén dékladne umyjeme a vytladime stavu.
Biele vino povarime s vanilkou, Skoricou,
klin€ekmi, citrénovou kérou a cukrom, potom
nechame 10 minGt odstat pod pokrievkou. V 4
az 5 polievkovych lyZic teplého vina
rozpustime Zelatinu a prilejeme k celkovému
mnozstvu vina, pridame tokajské vino a
nechame trochu vychladnit. Umyté, osusené
ovocie, pokrajané na kocky mac¢ame v
citrénovej stave. Na dno 4 poharov nalejem 1
naberacCku tekutiny a vtla¢ame ovocie. Kazdu
vrstvu zalievame Zelatinovym vinom a
odlozime do ladnicky. Zdobime s matovymi
listami.

e 0,5 citrénu
2 sacCky zelatiny (20 g)
e 1 lahev bilého muskatoveho vina
e 0,5 vanilkové tycinky
« 1 menSi ty€inka skofice
e 6-8 hiebickul
e 100 g cukru krupice
e 1dcl Tokajského vina
o 2 velké nektarinky
e 200 g rizného daldiho ovoce
e mata peprna na ozdobu

Kategorie

v s

Ovoce, Néco extra, Labuznik, Dezert
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