Ovocna kolecka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

2837 kalorii ,1 g cukri ,100 g tuk(i ,51 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocna-kolecka

Priprava Ingredience

Zloutky uslehdme s mouékovym cukrem,
pfidame vanilkovy cukr, citrénovou kuru, tuhy
snih, ktery jsme si uSlehali z bilka a dale
pfidame rozpusténé maslo a udélame tésto.
Toto tésto poté nalijeme na tukem vymazany
a hrubou moukou vysypany plech a upeCeme.
KdyzZ je tésto upecené, nechame ho
vychladnout a poté formi¢kou nebo skleni¢kou
vykrajujeme kolecCka, ktera potfeme
borivkovym dZzemem, na kazdé kole¢ko
dame pulku broskve a ozdobime u$lehanou
Slehackou.

4 ks vajec

250 g mouckového cukru

250 g polohrubé mouky

1 IZice rozpusténého masla

1 baleni vanilkového cukru

1 Izice nastrouhané citrénové kury

1 sklenka borlivkové marmelady

1 konzerva broskvového kompotu

1 baleni smetany ke Slehani (Slehacka)

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,
Financéné nenarocné, Ovoce, Néco exira,
Rodina, Moucnik


https://srecepty.cz/ovocna-kolecka

	Ovocná kolečka
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


