Orechovo - karamelové rezy

Priprava

Zloutky, cukr a kavu vy$lehame do pény.
Postupné pfidavame ofechy, prosatou mouku
s kypricim praSkem a nakonec snih z bilku.
Tésto vylijeme na vymazany a moukou
vysypany plech a upeceme pfi 180°C.
Vychlazeny pisSkot potfeme borivkovym
dzemem. Maslo a salko vySlehame a
rozetfeme na piSkotu. Vrch posypeme
strouhanou ¢okoladou.

Tip k receptu

Piskotu muzeme pokapat rumem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h 30min , Cas vareni: 18min
Celkovy Cas: 2h 48min , Porce: 12

5474 kalorii , 0 g cukrti ,208 g tukd ,29 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/orechovo-
karamelove-rezy

Ingredience

e 6 Zloutku

e 4 dcl cukru moucka

e 1 a 1/2 dcl mletych vlaSskych ofechu

e 1a1/2dcl kavy

e 3 dcl polohrubé mouky

e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva

e 4 bilky

e 1 konzerva Salka /pfedem uvarené a
vychlazené/

e 250 g masla

e 1/2 sklenky borlivkového dzemu

e 50 g strouhané Cokolady

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéné, Klasika,
Navstéva, Moucnik
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