Orechove ze strojku podle prababicky

Priprava

Na val dame mouku, krupicovy cukr, mleté
ofechy, zmeklé maslo, zloutek a 1 saCek
vanilkového cukru. Ze vSech téchto surovin
dobre zpracujeme tésto. Do mlynku na maso
nasadime nastavec na tvofeni cukrovi a
vybereme hvézdiCkovy otvor. Tésto
protlaCujeme otvorem a ihned staCime do
veénecCku. VénecCky pokladame na
plech,vyloZzeny pecicim papirem. V troubé,
vyhraté na 180°C peceme 10-15 minut.
VénecCky peCeme do svétle rizova. Hotové
cukrovi obalujeme ve smési mouckového a 1
sacku vanilkového cukru.

Tip k receptu

Cukrovi je dobré hned po upeceni, ¢im déle ho
nechame odlezet, tim je chutné;si.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

4444 kalorii , 3 g cukrt ,269 g tukli ,56 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-ze-
strojku-podle-prababicky

Ingredience

e 400 g polohrubé mouky

e 100 g cukru krupice

e 100 g mletych vlasskych ofechu
e 250 g masla

e 1 Zloutek

e 2 sacky vanilkoveho cukru

1 Salek cukru moucky

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finan¢né nenaroéné,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika, Cukrovi
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