Orechove dorticky

Priprava

Cukr utfeme se zméklym maslem, Zloutky a
mlékem do pény. Pfisypeme mouku s
praskem do peciva a nastrouhané ofechy.
Nakonec zlehka vmichame tuhy bilkovy snih.
Tésto dame na plech vyloZzeny pecicim
papirem a peCeme ve vyhraté troubé na
180°C. Vychladlé fezy nakrajime na platy 4
cm Siroké, které uprostied profizneme,
potfeme marmeladou a nakrgjime na
kostiCky. KostiCky polijeme Cokoladovou
polevou a ozdobime kandovanou tfeSni nebo
bilou Cokoladou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

4312 kalorii , 0 g cukrti ,227 g tuk( ,65 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-dorticky

Ingredience

e 300 g cukru krupice

e 250 g masla

o 3vejce

e 250 ml mléka

e 500 g polohrubé mouky

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
e 100 g strouhanych ofechu

e 6 Izic ovocné marmelady

e 1 baleni ¢okoladové polevy
e 1 baleni bilé ¢okolady

o sklenka kandovanych tfesni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika,
Rodina, Moucnik
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