Orechova placka

Priprava

Ze smetany na Slehani (Slehacky), mouky,
vajec, 1 hrne€ku cukru, kypficiho prasku do
peciva, citrénové kary a soli vypracujeme
hladké tuhé tésto, které rozlozime na
vymazany a vysypany plech. PeCeme v
predehraté troubé asi na 15 minut. Mezitim si
pfipravime nadivku. Smichame maslo, 1
hrneCek cukru, mléko a nahrubo nasekané
vlagské ofechy. Takto pfipravenou néadivku
rovnomerné rozetfeme na upecené tésto a
dame na 10 minut dopéci.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 16

4011 kalorii , 15 g cukrli ,236 g tuk(,90 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/orechova-placka

Ingredience

1 hrneek smetany ke Slehani (Slehacky)
e 2 hrnecky hladké mouky

e 4vejce

e 2 hrnecky cukru krupice

o 1 kypfici prasek do peciva

o Spetku soli

e 1 lzi€ku citrénové kury

o 13 dkg mésla

e 4 l|Zice vlazného mléka

e 20 dkg vladskych ofechu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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Moucnik
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