Oplatky s karamelovou napini

Priprava

Cukr nechame v hluboké panvi
zkaramelizovat, poté pfidame maslo a
nechame ho rozpustit. Kdyz je maslo
rozpusténé, pfilijeme kondenzované miéko a
mleté ofechy. Kratce povafime za stalého
michani, vafime, dokud se v8echny suroviny
nespoji. Tuto smés poté natfeme na oplatky,
pfiklopime druhym dilem oplatky a nechdme
ztuhnout. Pfi podavani krajime na malé
kostiCky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

3502 kalorii , 7 g cukru , 355 g tukl ,47 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/oplatky-s-
karamelovou-naplni

Ingredience

300 g cukru krupice

250 g masla

1 konzerva kondenzovaného mléka
250 g mletych vla&skych ofechu

1 baleni obdélnikovych oplatek

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenarocné, Néco extra,
Navstéva, Moucnik
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