Oplatkovy dort (Pisingr)
Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

2560 kalorii ,0 g cukrti ,211 g tukd ,22 g
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/oplatkovy-dort-
pisingr

Priprava Ingredience

Zloutky utfeme s cukrem do pény. Pfidame
kakao, oprazené ofiSky, rum a dobfe utfeme.
Neslazené dortové oplatky lehce pomazeme
smetanou(aby zvlhly), potfeme je pfipravenym
krémem a klademe na sebe stfidavé oplatky,
krém. Strany dortu uhladime a dort zatizime
alespon na 4 hodiny prkénkem, obalenym v
papiru, a na prkénko dame zavazi. Povrch
dortu pak polijeme ¢okoladovou polevou.

e 6-8 platkda dortovych oplatku
e« 160 g masla
120 g cukru moucka
2 Zloutky
e 1-2IZice kakaa
e 120 g liskovych ofechl
e 1 IzZice rumu
e 5 lzice sladké smetany

Tip k receptu
Krém muze byt i bez ofiskl i bez rumu. Kategorie

Svaty Valentyn, Svatek matek, VyjimecCny den,
Narozeniny, Ceska, Celoro&ng, Navstéva
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