Omacka k vanocce

Priprava

Maslo si rozpustime v hrnci a osmazime na
ném nastrouhanou korenovou zeleninu
dozlatova, poté pfidame nadrobno nasekanou
cibuli, podlijeme pivem, pfidame povidla,
citrénovou $tavu, med, cukr, bobkovy list,
nové koreni, opepfime, osolime a povafime
cca 35 minut. Poté omacku propasirujeme,
pridame strouhany pernik, rozinky, mandle,
ofechy a povafime cca 15 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

807 kalorii , 82 g cukrl ,41 g tukd ,1 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/omacka-k-
vanocce

Ingredience

1 ks cibule

1 ks mrkve

1 ks petrzele

1 ks celeru

250 ml ¢erného piva

50 g masla

50 g strouhaného perniku na vareni
hrst hrst rozinek

hrst oloupanych mandli
hrst vlaSskych ofechl

50 g Svestkovych povidel
100 g v€eliho medu

2 |Zice cukru

1 IZice citrénové stavy

1 bobkovy list

5 kulicek nového kofeni
Spetka tymianu

Spetka pepre

Spetka sol

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Celorogné,
FinanCné nenarocné, Zavareniny, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Omacka
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