Olivovo - masloveé rozetky

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 2h 20min , Porce: 12

1982 kalorii ,9 g cukrd ,50 g tukt ,50 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/olivovo-maslove-
rozetky

Priprava Ingredience

VSechny suroviny na tésto v uvedeném poradi
vlozime do nadoby pekarny. Nastavime
program na tésto. Po ukon¢eni programu
tésto prohnéteme a rozdélime na 10 - 12
stejnych kousku. Z kazdého kousku utvofime
hladkou kuli¢ku, kulicky naklademe na plech
vylozeny pecicim papirem. Kazdou kuli¢ku
trochu zplostime a kulatym vykrajovatkem ve
stfedu nafizneme kolec¢ko. Po strandch kolem
udélame nozem asi 8 zarezl. K nafiznuti

e 230 ml vody

e 65 ml olivového oleje

e 50 g zméklého masla

e 1 lzi¢ka cukru krupice

e 1,51zicky soli

e 450 g hladké mouky

e 1 sacek instantni drozdi

o mléko na potfeni a mak nebo sezam na

osypani
tésta mizeme pouzit kraje€ na jablka. Takto POSYP
nafizlé rozetky oto¢ime nakrojenou stranou
dolt a nechame je 10 minut v klidu. Pak je .
Kategorie

otoCime zpatky, potfeme mlékem a posypeme
bud makem nebo sezamem. Nechame je
jesté 15 minut kynout. PeCeme je asi 20 minut
pfi 180°C. Hotové je ihned horké sundame z
plechu a nechdme na mfizce vychladnout.

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Miééné
vyrobky a vejce , Obiloviny, téstoviny a ryze,
Jidlo na kazdy den, Rodina, Vegetarian,
Svacinka, Pecivo a produkty domaci pekarny
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