Olejova babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

3798 kalorii ,0 g cukrti ,277 g tukd ,56 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/olejova-babovka

Priprava Ingredience

Zloutky utfeme s cukrem, vanilkovym cukrem,
pfidame olej a naslehdme. Mouku smichdme
s praskem do peciva a pfiddme k naslehané
smési. Vmichame mléko, citrénovou klru a
nakonec jemné pfidame snih z bilku.
Oddélime &ast tésta a smichame s kakaem.
Stfidavé smési viévame do vymazané a
vysypané formy a peCeme cca 50 minut. Je-li
babovka hotova vyzkousim jednoduse Spejli.

e 350 g polohrubé mouky

e 250 g cukru krupice

o 3vejce

e 250 ml rostlinného oleje

e 250 ml mléka

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
e 1 sacek vanilkového cukru

« troska citrbnové kary

o 2lZice kakaa

1 1ZiCka hrubé mouky na vysypani

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Klasika,
Rodina, Moucnik
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