Nudle zapecené a s povidly

Priprava

Siroké nudle uvafime v mirné osolené vodé
podle navodu na obalu, scedime je a
nechame okapat. Do jesté teplych nudli
vmichame maslo. Svestkova povidla podle
potfeby rozmichame s horkou vodou do
krémové hustoty a vmichame je do nudli. Pak
je rozlozime do vymazané a vysypané
zapékaci misy, polijeme smetanou a ve
stfedné horké troubé zapeceme asi 20 minut.
Zapecené nudle s povidly a smetanou
rozdélime na talife a pocukrujeme podle
chuti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

2469 kalorii ,24 g cukr( ,63 g tuk( ,49 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/nudle-zapecene-
a-s-povidly

Ingredience

e 400 g Sirokych nudli

e 50 g masla

e 200 g Svestkovych povidel

o 100 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 1-2IZice méasla na vymazani

e 1-2 Izice strouhanky na vysypani

o troSka cukur moucky na posypani

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika, Chudy
student, Hlavni chod
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