Nescafé kostky

Priprava

Tésto: dame si rozpustit maslo a pockame, az
bude vlazné. Pak v8echny ingredience damy

do misy a zamichame dohladka. Tésto

nalijeme do formy ¢&i do pekacku, které jsme
bud’ vylozili pe€icim papirem, nebo vymazali
tukem a vysypali moukou. PeCeme na 180°C
20 - 25 minut. Krém: maslo nechame pfi
pokojové teploté zméknout a pak je tfeme

spolu s cukrem. Az je utfené dohladka,

vmichame tvaroh a znovu tfeme dohladka.
Krém naneseme na vychladlé tésto, natfeme,
muzeme vidlikou zhotovit vinky a celé to
posypat napfiklad strouhanou ¢okoladou,
mletymi mandlemi i ofechy, ¢okoladovou ryzi

apod.

Tip k receptu
Muzeme také tésto natfit marmeladou, poklast
kompotovanym ovocem (vynikajici jsou meruriky)
a teprve pak nanést krém.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 55min , Porce: 12

5729 kalorii , 0 g cukrt , 356 ¢ tukli ,51 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/nescafe-kostky

Ingredience

e Tésto: 30 dkg polohrubé mouky
e 15 dkg cukru moucka

e 10 dkg masla

e 3lzice oleje

e 2 ks vajec

e 1 IZice Nescafé

e 3 lZice kakaa

e 0,251 mléka

e 1 Izice rumu

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e Krém: 25 dkg masla

e 20 dkg cukru moucka

o 2 kostky mékkého tvarohu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢neé, Financéné nenaro¢né, Navstéva,
Moucnik
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