Nadivka s liskami a estragonem

Priprava

Rohliky nakrajené na kosticky navlhéime
mlékem a odlozime stranou. Na panvicce si
rozSkvafime slaninu nakrajenou na malé
kostiCky, pfidame lisky, malé nechame celé a
vétsi prepalime. Chvilku podusime,
zastfikneme vinem, pfidame Spetku suseného
Cesneku, sekanou petrzelku a nasekany
estragon a panev vypneme. Nechame
vychladnout. Maslo utfeme se Zloutky a soli,
pridame vychladlou smés a namoc¢ené lehce
vymackané rohliky. Z bilkd uslehame tuhy
snih a opatrné vmichame do nadivky.
Pekacek si vymastime maslem, rovhomérné
do néj rozetfeme nadivku a v troubé pti 180°C
peceme asi 25 minut, az povrch zezlatne.
Podavame se zeleninovou pfilohou.

Tip k receptu

Nadivka chutna stejné dobre i studena.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

2224 kalorii ,0 g cukrti ,169 g tukd ,63 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/nadivka-s-liskami-
a-estragonem

Ingredience

e 5 rohlika

o Salek mléka

e 250 g anglické slaniny

e 250 g lisek

o sl

o pepf

o petrzelka
par snitek estragonu

e 2 lzice bilého vina

e 60 g masla + kousek na vymazani
pekacku
3 vejce

o Spetka Cesneku - susené kofenici smési

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Houby, Jidlo na kazdy
den, Labuznik, Hlavni chod
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