Mysliveckeé knofliky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 40

4939 kalorii , 13 g cukrti ,291 g tuk( ,76 ¢
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/myslivecke-
knofliky

Priprava Ingredience

Z hladké mouky, masla , 3 dkg mouckového
cukru, 3 Zloutkll udélame tésto, které
rozvalime a vykrajujeme mensi pln& kolecka,
na kazdé koleCko dame ofechovou napln.
Napln udélame tak, Ze smichame 3 bilky, 20
dkg mouckového cukru a nadrobno nasekané
ofechy. Knofliky pe¢eme na suchém plechu v
mirné vyhfaté troubé.

e 35 dkg hladké mouky

e 20 dkg maésla

o 23 dkg cukru moucka

e 3 Kksvajec

o 20 dkg vlasskych ofechud

Kategorie
Tip k receptu

Je lepsi dat na plech pecici papir. Vanoce, Ceskd, Finanéné nenaro¢né, Cukrovi
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