Mrazeny malinovy dort

Priprava

Ve vodni lazni dotuha uslehame vejce, maslo,
cukr a za ob¢asného michani nechame
vychladnout. Mezitim maliny omyjeme a
nechame okapat. Nékolik malin si nechame
na ozdobu a zbytek rozmixujeme. Liskova
jadra dame do vrouci vody a vafime, dokud
se hnéda slupka nezacne odlupovat. Poté
liskova jadra oloupeme a nasekdme na
kousky. Trochu nasekanych jader si nechame
na ozdobu. Do vychladlé vajeCné smési
pfidame rozmixované maliny, nasekand jadra
a vSe dukladné promichame. Ze smetany ke
Slehani uslehame tuhou Slehacku, do které
pomalu zamichdme malinovou smés. Takto
pfipravenou smés vlijeme do dortové formy o
primeéru 24 cm vylozenou pedicim papirem.
Dort dame zmrazit nejméné na 4 hodiny do
mraznic¢ky. Poté dort vyklopime, ozdobime
zbyvajicimi malinami a nasekanymi jadry.

Obtiznost:

Cas pripravy: 4h 40min , Cas vareni: 5min
Celkovy Cas: 4h 45min , Porce: 8

2336 kalorii , 10 g cukr( ,155 g tukd ,42 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/mrazeny-
malinovy-dort

Ingredience

e 250 g Cerstych malin

e 150 g liskovych jader

e 3vejce

e 50 g masla

e 150 g cukru krystalu

e 500 ml smetany ke Slehani (Slehacky)

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Léto,

Vv

Navstéva, Dezert
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