Moje rezy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 12

4964 kalorii ,7 g cukru ,255 g tukl(i ,92 g
bilkovin

Autor: sylver

Odkaz: https://srecepty.cz/moje-rezy

Priprava Ingredience

Do misy dame nejdfive mouku, cukr, vejce,
mléko, olej a dobfe umichame do hladké
hmoty. Nakonec pfisypeme prasek do peciva.
Tésto rozdélime na polovinu. Do jedné
nasypeme strouhané ofisky a do druhé kokos
a kakao. Nachystame dva plechy. Vylozime
pecicim papirem a vlijeme tésto.Na jeden
plech bilé, na druhy kakaovée. PeCeme asi 15
min. Nez platy vystydnou pfipravime si krém,
ktery mame radi - maslovy, ofiSkovy apod.
Krém natfeme na hnédy plat, pfiklopime
sveétlym platem. Polejeme rozpusténou
c¢okoladou a jesté nez ztuhne, si nozem
naznacime Ctvere¢ky. Nechame ¢okoladu
ztuhnout a pak do prostfed kazdého
CtvereCku, stfihaCkem, dadme trochu krému na
ktery pfitiskneme pul viaSského ofiSku nebo
kousek kandovaného ovoce. Po ztuhnuti
krajime a podavame.

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek cukru krupice

1 dcl rostlinného oleje

1 sacek kypficiho pradeku do peciva
1 ks slepic€iho vejce

1 hrnek vlazného kravského mléka

1 hrnek mletych vlagskych ofechu

1 hrnek kokosové moucky

2 |Zice kakaa

15 dkg Cokolady na vareni

1 hrst kandovaného ovoce na ozdobu
1 hrst vlaSskych ofechll na ozdobu

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
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