Mocca ovalky s kavovym krémem

Priprava

V8echny suroviny zpracujeme v hladké tésto
a nechame odlezZet. Po odlezeni vyvalime 3-4
mm Siroky plat a vykrajujeme ovélky. Peeme
pfi 200°C asi 8 minut. Maslovy krém : mékké
maslo vySlehame, pfidame mouckovy cukr a
po lZicich zasSlehavame horké mléko. Hotovy
krém dle chuti dochutime kavou. Po upeceni
a vychladnuti spojujeme krémem a povrch
dozdobime ¢okoladovou polevou a pulkou
buraku.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 5min
Celkovy €as: 45min , Porce: 2

5265 kalorii ,7 g cukrti ,368 g tukd ,49 g
bilkovin

Autor: Lenulinka

Odkaz: https://srecepty.cz/mocca-ovalky-s-
kavovym-kremem

Ingredience

370 g hladké mouky
200 g Hery

110 g cukru moucka
30 g mleté kévy

1 vejce

1 vanilkovy cukr

KREM : 250 g masla

7 IZic mléka

2-3 Izice cukru moucka
1 1Zice mleté kavy
DOHOTOVENI : 100 g ¢okolady na
vareni

50 g ztuzeného tuku

1 hrst ara$idu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Finanéné nenaroéné, Rodina,
Cukrovi
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