Mnichovska pivni polévka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 1

312 kalorii , 0 g cukrti ,26 g tuk( ,15 ¢
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/mnichovska-pivni-
polevka

Priprava Ingredience

Rozehfejeme maslo, pfilijeme pivo, dame sul,
pepf, trochu cukru, kmin, muskét a citronovou
gfavu. Smés nechame prejit varem,
zamichame a stdhneme z plotny.

e 2lzice masla
e 1 1svétlého piva

. y e sul
Rozkvedlame Zloutky ve smetané a .
. . ] . * pepr
vmichame do polévky(ne vrouci). Podavame K
e cukr

s krutébny nebo osmazenou houskou.
Hrony . 1/2 I7icky kminu

o Spetka muskatového kvétu
o S$tava z 1 citrénu

o 2 Zloutky

e 100 g Sunky

e zakysana smetana

Kategorie

Némeckd, Celoro¢né, Finanéné nenarocné,
Jidlo na kazdy den, Labuznik, Polévka
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