Minipizzy pro domaci pekarnu

Priprava

Do pekarny v uvedeném poradi vioZzime
ingredience na tésto, zapneme program
TESTO a nechame ho zpracovat a vykynout.
Mezitim si pfipravime naplni z uvedenych
surovin. Po vykynuti tésto vyndame z
pekarny, vytvofime minipizzy (cca 14 kousku),
poklademe naplni, ozdobime keCupem a
dame péct do vyhraté trouby (horkovzdusna
170°C, elektricka 200°C), peCeme do
zezlatnuti okrajl. Varianta Il - kapsicky. Z
tésta vykrojime kolecka, plnime néplni, okraje
dobre pritiskneme k dobé, potfeme
roz8lehanym vejem a peCeme v troubé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 40min , Porce: 14

701 kalorii ,40 g cukrli ,45 g tukd ,11 ¢
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/minipizzy-pro-
domaci-pekarnu

Ingredience

e Na tésto: 200 ml teplé vody

e 1vejce

e 3lZice oleje

e 200 g najemno nastrouhaného syra

e 400 g hladké mouky

e 1 lzi¢ka cukru

e 2 I1ziCky soli

o 1 1ZiCka kofeni na pizzu

e 2,5 1zicky suseného drozdi (kvasnic)

e Na napli: 200 g najemno nastrouhaného
syra

e 50 g strouhané nivy

e 1vejce

« 100 g jemné nakrajené Sunky

e sl

e pepf

e pfip. Cerstvé nasekané bylinky (oregano,
tymian,..)

e Zampiony

e paprika

e kecup na ozdobeni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné


https://srecepty.cz/minipizzy-pro-domaci-pekarnu

nenaro¢né, Néco extra, Pecivo a produkty
domaci pekarny
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