Michana syrova omacka

Priprava

Slehagku vlijeme do hrnce a zahtejeme.
Pfiddme oba syry a michame, dokud se
nerozpusti. Nakonec vsypeme nasekanou
zelenou petrzelku a jesté chvili povafime.
Servirujeme ihned, kdyZ vychladne, neni uz
dobra. Nejlepsi je k téstovinam, ale muzeme ji
podavat takfka k ¢emukoli.

Obtiznost:

Cas pripravy: 5min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 15min , Porce: 2

156 kalorii ,0 g cukrd ,11 g tukd ,13 g
bilkovin

Autor: andrea92

Odkaz: https://srecepty.cz/michana-syrova-
omacka

Ingredience

150 ml Slehacky

50 g Eidamu (Edamu)
60 g taveného syra

1 IZice petrzele

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocne, MIécné
vyrobky a vejce , Rychlovka, Rodina, Omacka
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