Mazanec z domaci pekarny

Priprava

Do pekarny nasypeme ingredience v pofadi,
jak jsou uvedeny. Rozinky, mandle a
kandované ovoce dame do pekarny az na
posledni michaci proces. Pekarnu nastavime
na svétlou kirku a velikost 1,5 LB. Zapneme
na program zakladni | Basic a mazanec
upeteme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 50min , Porce: 10

941 kalorii , 3 g cukrli ,52 g tukd ,20 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/mazanec-z-
domaci-pekarny

Ingredience

e 250 ml vlazného mléka

e 100 ml rozpusténé Rama Cremefine
e 1 vejce

e 250 g hladké mouky

e 250 g polohrubé mouky

o 8 lzi¢ek cukru krupice

e 1 1ZiCka soli

e 3/4 baleni suSeného drozdi
o 7 dkg rozinek

o 7 dkg nasekanych mandli
e 5 dkg kandovaného ovoce

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Vegetarianska, Finanéné

Vv

domaci pekarny
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