Marmelada z hrusek

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 8

7313 kalorii , 200 g cukrti ,20 g tuk( ,20 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/marmelada-z-
hrusek

Priprava Ingredience

Hrusdky oloupeme, odstranime jadra a
nakrajime na kousky. Do vody pfidame
nastrouhany zazvor, citrébnovou $favu,
hfebi¢ky a hrusky. Pfivedeme k varu a
varime, dokud hrusky nezméknou na kasi.
Pfidame cukr, pfivedeme k varu a vafime 20
minut. Poté udélame zkousku tuhnuti. Trochu
hruskové marmelady dame na talifek a
pozorujeme zda tuhne. Pokud ano,
marmeladu nalijeme do sterilizovanych
sklenic a zavi¢kujeme. Pokud ne, vafime
jesté 5 minut a opét provedeme zkousku
tuhnuti. Opakujeme tak dlouho, dokud
marmelada nebude na talitku tuhnout.

e 2 kg hrusek

e 900 ml vody

e 60 g nastrouhaného zazvoru
2 Izice citronové stavy
1,5 kg cukru

o 2 Izi¢ky hiebicku

Kategorie

Britska, Ovoce, Zavarfeniny, Pomocné recepty,
Ostatni
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