.

Mamincin kolac

Priprava

Mouku smichame s pernikovym praskem do
peciva, pfidame prosety mouckovy cukr,
zmekly tuk, tekuty med, vejce a asi dvé IZice
mléka. Vypracujeme vlacné tésto. Dvé tietiny
vyvalime na kulatou placku a vlozime do
vymazané a moukou vysypané formy,
potfeme pikantni zavareninou a ze zbylé
tfetiny tésta vytvofime ozdobnou mfizku,
kterou kola¢ ozdobime. Vlozime do vyhfaté
trouby a peCeme pfi 180-200 °C dorlzova. Po
upeceni posypeme cukrem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

2818 kalorii ,24 g cukr( ,90 g tukd ,34 ¢
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/mamincin-kolac

Ingredience

e 300 g polohrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do perniku
e 80 g cukru moucka

e 100 g masla nebo rostlinného tuku

e 2lZice medu

e 1vejce

e trocha mléka

o Spetka soli

e pikantni marmelada-zavarenina

« tuk na vymazani kulaté kola¢ové formy
e cukr moucka s vanilkovym na posypani

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Slovenska,
Vegetarianskd, Celorocné, Finan¢né
nenaroc¢né, Rodina, Moucnik
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