Malinove susenky

Priprava

Smichame maslo a prasek do peciva.
Pfidame cukr a studené maslo. Co nejrychleji
z této smési vypracujeme drobenku. Poté
prilévame vychlazené podmasli a maliny a
vypracujeme tésto — pracujeme rychle, aby
tésto nezmeéklo pfilis. Lzici vytvofime na
plechu asi 8 hromadek, trochu je rozplacneme
a peceme 15 minut na 200 °C dozlatova. Po
vychlazeni suSenky rozpulime a namazeme
marmeladou a zakysanou smetanou.

Tip k receptu
Misto malin mizeme pouzit i jiné lesni ovoce —
prichut marmelady pak pfizpsobujeme
pouzitému ovoci. Pokud pouzivdme kyselejsi
ovoce, muzeme pridat vice cukru.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

1307 kalorii , 14 g cukr( ,48 g tukl ,32 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/malinove-susenky

Ingredience

225 g hladké mouky
e 50 g masla
e 200 ml podmasli
e 100 g malin
e 50 g ovocné marmelady
e 100 g zakysané smetany
e 2 lziCky kypficiho prasku do peciva
1 1zice cukru krupice

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Moucnik
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