Malinove pusinky
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Priprava

Zapékaci misky vymazte rozpusténym
maslem a vylozte toastovym chlebem. Tvaroh
prosSlehejte s vaje¢nymi Zloutky a 40 g cukru.
Hladkou tvarohovou smés naplnte do
zapékacich misek a dejte do trouby,
predehraté na 180°C na 15 minut péct. Bilky
vlozte do suché Cisté nadoby, vyslehejte do
polotuha a postupné zaslehavejte zbytek
cukru. Kdyz je snih pevny a leskly, zapracujte
ocet a Skrob. Maliny promichejte s likérem a
pridejte na zapec€eny tvaroh. Pomoci klesti na
zmrzlinu ozdobte snéhem. Pusinky kratce
zapecte, dokud lehce nezezlatnou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1259 kalorii ,14 g cukrl ,73 g tuku ,67 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/malinove-pusinky

Ingredience

e 4 platky toastového chleba

e 2 lzice rozpusténého masla

o 250 g mékkého tvarohu

e 2vejce

e 100 g cukru krupice

e 1/2 1Zi¢ky vinného octa

o 1/2 1Zi€ky kukufi€éného Skrobu
o 250 g malin

e 2 Izice malinového likéru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Léto, Finanéné
nenaro¢né, Ovoce, Rodina, Party oblerstveni,
Svacinka
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