Macesky podie Apetitu trochu jinak

Priprava

Cukr utfeme s maslem a Zloutky do pény a
nechame chvili odstat. Mezitim si vySlehame
tuhy snih z bilki a nechdme jej také chuvili
odpodivat. Poté pfisypeme k maslovému
zakladu mouku, kypfici prasSek a kakao a
vypracujeme tuzsi tésto. Poté priddme snih a
opatrné, nejlépe stérkou, nebo metlickou
vypracujeme tésto, které poté nalijeme na
vymazany a vysypany plech. Troubu si
rozehfejeme na 200°C a tésto peCeme
pfiblizné 15 minut. Dokud nebude vrch leskly
a pevny. Tésto nechame pres noc odpocinout
a muzZeme si vypracovat krém. V8echny
ingredience vySlehame na jemny krém. Z
ulezeného tésta vykrajujeme kulatym
vykrajovatkem koleCka, ktera poté rozfizneme
vodorovné napul. Rozfiznuta kole¢ka slepime
krémem a krémem taky potfeme obvod
"dortiku", ktery nasledné obalime v kokosu.
Jakmile mame vSechny dortiky obaleny v
kokosu, roztopime si Cokoladovou polevu.
Stétedkem polevu natirame na dortik, aby

nestékala dol a zdobime dle vlastniho vkusu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 20

644 kalorii ,29 g cukrii ,21 g tukl ,11 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/macesky-podle-
apetitu-trochu-jinak

Ingredience

e Tésto: 250 g cukru moucka

e 240 g masla

e 6 vajec (zloutky a bilky zvlast)

e 200 g polohrubé mouky

e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva

e 2 lZice kakaa

o Napln: 150 g masla

e 70 g cukru moucka
5 Izic rumu

e 2lzice kakaa

e Ozdoba: 100 g strouhaného kokosu na
obaleni

e 50 ml Cokoladové polevy

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Rodina, Cukrovi
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