Lososovy kolaé

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

1167 kalorii , 6 g cukr(i , 76 g tuk( ,67 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/lososovy-kolac

Priprava Ingredience

Kola€ovou formu vymazte maslem a vylozte

toastovym chlebem. Smetanu, syr, vejce, sul a

pepr proSlehejte do hladkého krému. e 6 platkl toastového chleba
Smetanovou hmotu vlijte na korpus z e 3lzice masla

toastového chleba. Kola€ ozdobte nakrajenym
lososem a koprem. Pecte v pfedehfaté troubé
na 180 °C 20 aZ 30 minut, dokud povrch kolage ~ © 100 ml smetany ke Slehani
zcela nezatuhne. e 3vejce

o svazek kopru
e 200 g uzeného lososa
« sul a pepr dle chuti

125 g syru Philadelphia

Kategorie

Ceska, Ryby a dary more, Rodina, Hlavni chod
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