Linecky kola¢ s hrozny

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem a tukem do pény,
prisypeme strouhané ofechy i mouku a
vypracujeme, nejlépe rukama, hladké tésto.
Zabalime do potravinové félie a ulozime
alespor na hodinku do lednice. Po vyjmuti z
lednice tésto vyvalime na placku silnou asi 2-
3 mm a vylozime jim vymazanou dortovou
formu. Dno propichame vidliCkou, aby se ndm
nezvedalo a vlozime celou formu zpét do
lednice. Troubu si rozehfejeme na 160°C a
tésto do ni vlozime asi tak na 18-20 minut,
dokud nezruzovi. Vyjmeme a nechame
vychladnout. Z pudinkového prasku uvarime
dle navodu na obalu husty pudink, nechame
jej zchladnout a naplnime jim korpus.
Hroznové vino omyjeme a nechame okapat,
kuliCky otrhame a rozpulime. Ozdobné
navrstvime na kola¢. Kola¢ dame asi na 2
hodiny do chladni¢ky. Smetanu uSlehame s
trochou mouckového cukru a ztuzovacem a
pred podavanim zdobime tuhou a
vychlazenou Slehackou.

Tip k receptu

Hrozno mazeme klidné vrstvit i do pudinku v
kolaci.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

2710 kalorii ,52 g cukrti ,175 g tuk( ,47 g
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/linecky-kolac-s-
hrozny

Ingredience

e 150 g hladké mouky

« 80 g strouhanych vlasskych ofechu

e 150 g Hery

e 2 Zloutky

e 500 ml mléka

e 80 g cukru moucka

e 1 sacek vanilkového pudinku

e 150 g hroznoveho vina (zelené i modré)
e 2 lzice cukru krupice

e 150 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
1 saCek ztuzovace Slehacky

Kategorie

Vyjimeény den, Narozeniny, Ceska, Celoroéné,
Navstéva, Rodina, Moucnik
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