Linecké cukrovi podle Tatiany

Priprava

Mouku a cukr prosejeme a promichame se
Spetkou prasku do peciva, pomerancovou
kurou. Pfidame zméklé maslo, rumovou nebo
vanilkovou esenci a zloutky a vypracujeme
hladké tésto, které zabalime do potravinarske
folie a nechame pres noc ulezet v lednici.
Druhy den ho na pomouceném vale rozvalime
a vykrajujeme tvary, které jesté potfeme
rozSlehanym vejcem. PeCeme v predehraté
troubé na 180°C. Kazdou varku peceme
necelych deset minut, aby se nepfipalila. Po
vychladnuti slepujeme tvary marmeladou. Ja
volim pikantnéjsi marmelady (rybizovou,
angrestovou, ostruzinovou apod.)

Tip k receptu

Do tésta si klidné pfidejte 1-2 IZzice kakaa a
ziskate jinou barvu tésta. ZkouSela jsem do tésta
dat i najemo namleté ofisky (tak jednu az dvé
IZiCky) a je to také obména chuti :-) Pokud nemate
vykrajovatka s prostfednim otvorem jako ja,

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
10min

Celkovy ¢as: 1dni Oh 10min , Porce: 15

2144 kalorii ,4 g cukrt ,122 g tuk(i ,29 g
bilkovin

Autor: Tatiana

Odkaz: https://srecepty.cz/linecke-cukrovi-
odle-tatian

Ingredience

e 220 g hladké mouky

e 150 g Hery

o 80 g cukru

e 2 Zloutky

e 2 zarovnané Izitky pomeran€ové kury

o Spetka kypficiho praskudo peciva (na
SpiCku noze)

« 3 kapky rumové esence (mulze byt i
jemné;jsi vanilkova)

e 1 vejce na potfeni

e 1 menSi ovocna marmelada (rybizova
nebo jina pikantné;jsi)

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenaroéné,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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